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Zutaten fur 2 Personen
Zubereitungszeit 15 Minuten

Schwierigkeit normal

Zutaten

2 Sesam-Bagel

100 g Frischkase

4TL Merrettich Wiirzol
1 Prise  Salz und Pfeffer

; Zubereitung

1 EL Honig Frischkase mit Meerrettich Wiirzol, Honig, Salz und Pfeffer mit dem
: Stabmixer zu einer gleichmaBigen Creme piirieren. Bagel halbieren,
fir wenige Minuten im Ofen oder Toaster anrésten und mit der

100 g Raucherlachs

308 Kresse Meerrettich Creme bestreichen. Den Raucherlachs gleichmaRig auf
120g  Cashewkerne oder den Bagelhdlften verteilen und mit Kresse bestreuen. Die Feigen

Walnusskerne waschen, in diinne Scheiben schneiden und mit gehackten Walniissen
2 Frische Feigen auf dem Bagel verteilen.
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